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SEMENTE DE UVA

em capsulas

Melhora Aspectos da Pele

o Acdo anti-inflamatdria

e Auxilia no controle
de colesterol

o Antioxidante que
auxilia na protegdo dos
danos causados pelos
radicais livres



SEMENTE DE UVA

em capsulas

BENEFICIOS:

O Oleo de Semente de Uva é conhecido por ter em sua constituicdio um alto teor de dcidos graxos insaturados, linoleico
e oleico, além de apresentar propriedades antioxidantes devido a presenca de Vitamina E. Sua composigéio quimica
é apropriada para dietas que visam diminuir os niveis de colesterol no sangue devido ao alto teor de dcidos graxos
insaturado. Uma de suas fungdes no organismo estd associada & protegdo do sistema cardiovascular, melhorando
a circulagdo e reduzindo colesterol ruim no organismo, os polifendis do éleo ajudam ainda na manutengdo da
integridade da pele, pois ativa a microcirculagdio sanguinea. O éleo de semente de uva contém potentes antioxidantes,
substdncias que previnem danos és células causados pelos radicais livres. Além disso, as sementes de uva possuem
efeitos cardioprotectores aliviando condi¢des inflamatérias e reduzir o estresse oxidativo. Os compostos da familia da
Vitamina E oferecem beneficios & satide humana, atuando como antioxidante lipossoltveis, protegendo as membranas
celulares de radicais livres. Por ser um composto lipossoltvel e compor as membranas celulares, a vitamina E é capaz de
impedir a deterioragdo lipidica e, consequentemente, impedir a formagdo de hidroperéxidos, devido & sua capacidade

antioxidante.
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Néo contém quantidade significativa de carboidratos,
proteina, gorduras trans, fibra alimentar e sédio.




