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Melhora Aspectos da Pele

o Agdo anti-inflamatdéria

e Auxilia no controle
de colesterol

- Antioxidante que_
auxilia na protegdo dos
danos causados pelos
radicais livres
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BENEFICIOS:

O Oleo de Semente de Uva é conhecido por ter em sua constituicdio um alto teor de dcidos graxos insaturados,
linoleico e oleico, além de apresentar propriedades antioxidantes devido a presenga de Vitamina E. Sua composicéio
quimica é apropriada para dietas que visam diminuir os niveis de colesterol no sangue devido ao alto teor de dcidos
graxos insaturado. Uma de suas fungdes no organismo estd associada & protegdio do sistema cardiovascular,
melhorando a circulagdio e reduzindo colesterol ruim no organismo, os polifendis do éleo ajudam ainda na manutengéio
da integridade da pele, pois ativa a microcirculagdio sanguinea. O dleo de semente de uva contém potentes
antioxidantes, substancias que previnem danos ds células causados pelos radicais livres. Além disso, as sementes de
uva possuem efeitos cardioprotectores aliviando condi¢des inflamatdrias e reduzir o estresse oxidativo. Os compostos
da familia da Vitamina E oferecem beneficios & satide humana, atuando como antioxidante lipossoltveis, protegendo
as membranas celulares de radicais livres. Por ser um composto lipossolivel e compor as membranas celulares, a
vitamina E é capaz de impedir a deterioracdio lipidica e, consequentemente, impedir a formagéio de hidroperéxidos,
devido & sua capacidade antioxidante.

INFORMACAO N C/ INGREDIENTES:
1G Oleo de Semente de Uva (Vitis vinifera) e DL-Alfa Tocoferol
Quantidade por porgéio %VD()  (Vitamina E); Cdpsula: Agucl Purificada, Geleificante (Gelatina),
Valor Energético 9Keal - 38kJ 0% Umectante (INS 422) e Corantes (INS 133 e INS 129).
Gorduras Totais das quais: 2%
Gorduras Saturadas 0% RECOMENDACéES DE USO:
Gorduras Trans - Recomenda-se a ingestdo de 1 (uma) cdpsula, 2 (duas) vezes ao dia,

. *k .
Gorduras Monoinsaturadas para adultos acima de 19 anos.
Acido Oleico *x

Gorduras Poliinsaturados
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